
Pebernødder
Ingredienser:
125 g margarine
125 g sukker
0,6 dl æg
4 g natron
250 g hvedemel
2,5 g stødt ingefær
1,5 g kardemomme
0,5 g hvid peber

Sådan gør du:
Margarine og sukker piskes sammen med et piskeris eller røres meget med en spartel.

Æg og resten af ingredienserne sigtes i og dejen røres sammen.

Denne dej kan sprøjtes ud med sprøjtepose.
Hvis man vil trille dejen skal margarine og sukker ikke røres ret meget sammen, eller også skal man have 
massen i køleskabet før man begynder at trille kugler.

Temperatur:

Bages ved 210 grader indtil de er lysebrune.

Tips og tricks:

Gem dem i en lufttæt beholder.
skulle de blive bløde kan du vrame dem i ovnen ved svag varme, så er de sprøde igen.
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